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)Le affettatrici
La storia e l’esperienza al servizio del design e
della funzionalità. Da oltre 50 anni le affettatrici di
Italiana Macchi garantiscono una qualità assolu-
ta, per rispondere alle esigenze di salumieri,
macellai e ristoratori. Tutte le attrezzature sono
realizzate con materiali robusti, destinati a mante-
nere le prestazioni ad alto livello nel corso degli
a n n i .

“Tipo 40” 
Una storia ricca di tradizione, tecnica e fascino senza confronti. Macchina con dispositivo di avanzamento incre-
mentale automatico, azionata a mano e costruita artigianalmente. Disponibile nei colori: rosso, avorio e grigio, con
basamento di sostegno.
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OpzioniA B C D E H

mm/in. rpm mm mm mm Kgdiam.
mmdb(A)

Italiana Macchi S.p.A.
Via Matteotti, 1 - 21040 Oggiona S. Stefano (VA) Italy
tel. +39.0331.217079 fax +39.0331.218331
www.italianamacchi.it

AZIENDA CON SISTEMA DI
GESTIONE PER LA QUALITA’

CERTIFICATO DA DNV
= UNI EN ISO 9001 2000=

scheda tecnica

Aff. a Volano  “Tipo 40” 330/13 -- -- -- -- 265 0 ÷ 3 210 210x240 56 760 600 469 284 515 670

V 350 R salume 350/14 200 300/0,40 300/0,40 ≤ 70 360 0 ÷ 14 270 270x320 45 890 620 585 450 530 655

V 350 R carne 350/14 200 300/0,40 300/0,40 ≤ 70 360 0 ÷ 14 270 270x310 43 810 720 540 420 530 950

V 370 R salume 370/14,6 200 300/0,40 300/0,40 ≤ 70 390 0 ÷ 14 280 280x360 56 960 660 640 490 560 700

V 370 R carne 370/14,6 200 300/0,40 300/0,40 ≤ 70 390 0 ÷ 14 280 280x350 54 930 810 620 440 570 1000

V 350 L salume 350/14 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 370 0 ÷ 30 255 255x320 53 830 685 600 435 570 760

V 350 L carne 350/14 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 370 0 ÷ 30 245 245x300 55 830 730 600 435 570 720

V 370 L salume 370/14,6 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 370 0 ÷ 30 265 265x320 55 830 685 600 435 580 780

V 370 L carne 370/14,6 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 370 0 ÷ 30 260 260x300 57,5 830 730 600 435 580 740

V 390 L salume 390/15 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 370 0 ÷ 30 280 280x320 56 830 685 600 435 590 800

V 390 L carne 390/15 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 370 0 ÷ 30 275 275x300 58,5 830 730 600 435 590 760

GLE 220 220/9 350 150/0,20 ND ≤ 70 250 0 ÷ 15 170 160x180 13,3 520 395 425 310 360 390

GLE 250 250/10 350 190/0,25 ND ≤ 70 280 0 ÷ 15 190 170x210 14,7 575 420 425 310 385 415

GLE 275 275/11 310 220/0,30 ND ≤ 70 280 0 ÷ 15 200 175x210 20 650 470 480 375 430 470

GLE 300 300/12 280 275/0,37 ND ≤ 70 280 0 ÷ 15 210 180x240 23,6 660 505 480 375 440 485

G 350 R 350/14 200 300/0,40 350/0,47 ≤ 70 330 0 ÷ 14 250 190x260 45 740 670 580 450 530 560

G 350 R Automatica 350/14 200 450/0,61 ND ≤ 70 310 0 ÷ 14 250 190x250 59 760 650 580 420 620 770

G 350 R Automatica 350/14 200 450/0,61 ND ≤ 70 310 0 ÷ 14 240 240x260 59 720 630 580 420 660 770
con braccio canale (BC2)

G 350 L 350/14 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 365 0 ÷ 30 250 210X310 50 820 620 615 455 515 540

G 370 L 370/14,6 216 290/0,39 290/0,39 ≤ 60 365 0 ÷ 30 265 225x310 52 820 620 615 455 515 540

G 350 EN 350/14 270 240/0,32 270/0,36 ≤ 70 310 0 ÷ 16 240 240x250 32 720 535 550 385 505 560
(opzionale)

G 350 N 350/14 230 370/0,50 370/0,50 ≤ 70 350 0 ÷ 16 240 240x300 40 800 620 635 435 495 570
(opzionale)

G 370 N 370/14,6 230 370/0,50 370/0,50 ≤ 70 350 0 ÷ 16 250 250x310 40,5 800 620 635 435 505 580
(opzionale) 

AFFETTATRICI GRAVITÀ

AFFETTATRICI VERTICALI
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OpzioniA B C D E H

Piedistallo di sostegno (65 Kg)

Asportalama rapido  
Alimentazione 24V - Piatto in acciaio
Disco rimozione lama magnetico
Piedini rientranti

Asportalama rapido  
Alimentazione 24V - Piatto in acciaio            
Disco rimozione lama magnetico
Piedini rientranti

Asportalama rapido  
Alimentazione 24V - Piatto in acciaio            
Disco rimozione lama magnetico
Piedini rientranti

Asportalama rapido  
Alimentazione 24V - Piatto in acciaio            
Disco rimozione lama magnetico
Piedini rientranti

Alimentazione 24V - Temporizzatore              
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Alimentazione 24V - Temporizzatore              
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Alimentazione 24V - Temporizzatore
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr .piedini

Alimentazione 24V - Temporizzatore
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Alimentazione 24V - Temporizzatore
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Alimentazione 24V - Temporizzatore
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Disco rimozione lama

Disco rimozione lama

Disco rimozione lama

Disco rimozione lama

Asportalama rapido - Alimentazione 24V      
Piatto in acciaio                            
Disco rimozione lama magnetico                  
Piedini rientranti  

Asportalama rapido - Piatto in acciaio
Disco rimozione lama magnetico
Piedini rientranti  

Asportalama rapido - Piatto in acciaio
Disco rimozione lama magnetico
Piedini rientranti  

Alimentazione 24V - Temporizzatore
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Alimentazione 24V - Temporizzatore
Disco rimozione lama              
Kit barre arretr. piedini

Alimentazione 24V - Motore monofase
Disco rimozione lama  

Alimentazione 24V - Motore monofase
Disco rimozione lama  

Alimentazione 24V - Motore monofase
Disco rimozione lama

ND: Non disponibile

Le affettatrici Italiana Macchi e i suoi accessori sono costruiti secondo le norme della Direttiva Macchine 98/37 CEE per rispondere ai requisiti richiesti dalle norme alla data di costruzione.

Dimensioni 

mm/in. rpm mm mm mm Kgdiam.
mmdb(A)W/HP mm

W/HP mm

Dimensioni 




